
4 FORMAGGI (1-7) 
pom., mozz., taleggio, zola, grana
mozzarella cheese, tomato, parmesan, taleggio cheese, zola cheese

4 STAGIONI (1-7) 
pom., mozz., olive, cotto, carciofi,  champignon
mozzarella cheese, tomato,olives, ham, artichokes, champignon mushrooms

CAPRICCIOSA (1-7) 
pom., mozz., champignon, cotto, carciofi
mozzarella cheese, tomato, champignon mushrooms, ham, artichokes

MARGHERITA (1-7) pom., mozzarella 
mozzarella cheese, tomato

NAPOLETANA (1-4-7) pom., mozz., acciughe, origano 
mozzarella cheese, tomato, anchovies, oregano

PROSCIUTTO (1-7) pom, mozz, prosciutto cotto 
mozzarella cheese, tomato, ham

PROSCIUTTO E FUNGHI (1-7) 
pom, mozz, porcini, prosciutto cotto
mozzarella cheese, tomato, ham, porcini mushrooms

ROMANA  (1-4-7)  
pom., mozz., acciughe, origano, capperi, olive
mozzarella cheese, tomato, anchovies, oregano, olives, capers

VEGETARIANA (1-7) pom., mozz., verdure grigliate 

Le Classiche intere/mignon

AFFUMICATA (1-7) 
mozz., pom., scamorza affumicata, speck, rucola
mozzarella cheese, tomato, smoked cheese, speck, rocket salad

AMATRICIANA (1-7) 
pom., guanciale affumicato,cipolle, basilico e pecorino
tomato, smoked bacon, onions, , basil, pecorino cheese

BERGHEM (1-7) mozz., pom., salsiccia, grana, branzi, taleggio 
mozzarella cheese, tomato, sausage, parmesan, taleggio cheese, branzi cheese

BIANCHINA (1-7) mozz., datterini pachino, porcini, salamino, grana 
mozzarella cheese, cherry tomatoes, mushrooms, pepperoni, parmesan

BIAGIO (1-2-7-12) mozz., pom. fresco, zucchine, gamberi Ecuador* 
mozzarella cheese, fresh tomato, courgettes, Ecuador* shrimps 
BOSCAIOLA (1-7) mozz., pom., salsiccia, porcini 
mozzarella cheese, tomato, sausage, porcini mushrooms 
BRIOSA (1-7) mozz., brie, datterini pachino, zucchine 
mozzarella cheese, cherry tomatoes, brie, courgettes

BUFALINA (1-7)  
datterini pachino, mozz. di bufala campana, basilico
buffalo milk mozzarella, cherry tomatoes, basil

BYRON (1-7) pom., mozz., porcini, radicchio rosso, provola 
mozzarella cheese, tomato, porcini mushrooms, Italian red chicory, provola cheese

EBOLI (1-7) 
mozz., mozz. di bufala campana, crudo di Parma e iceberg
mozzarella cheese, buffalo milk mozzarella, iceberg, Parma ham

ERNESTO (1-7) 
mozz., datterini pachino, grana, crudo di Parma 
mozzarella cheese, cherry tomatoes, parmesan,  Parma ham

FIDEL (1-7) mozz., datterini pachino, scam. aff., verdure grigliate 
mozzarella cheese, cherry tomatoes, smoked cheese, grilled vegetables

FRANCESE (1-7) mozz., brie, porcini, prosciutto cotto 
mozzarella cheese, brie, porcini mushrooms, ham

GARGANO (1-7) mozz., datterini pachino, salsiccia, pecorino, rucola 
mozzarella cheese, cherry tomatoes, sausage, pecorino cheese, rocket salad

GENOVESE (1-2-7-8-12) mozz., pesto, gamberi 
Equador*,  pinoli, datterini pachino e limone candito
mozzarella cheese, cherry tomatoes, Genovese pesto, pine nuts
Ecuador* shrimps, candied lemon

MARE (1-2-4-7-12-14) pom., mozz., frutti di mare 
mozzarella cheese, tomato, seafood

MATERA (1-7) pom., mozz., melanzane fritte, prosciutto, grana 
mozzarella cheese, tomato, fried aubergines, ham, parmesan 
MAREMMA (1-4-7) mozz., pom., wurstel, tonno, olive, acciughe 
mozzarella cheese, tomato, tuna, olives, anchovies, bratwurst

MEIER (1-7) mozz., gorgonzola, mele, speck 
mozzarella cheese, gorgonzola cheese, apples, speck

MONZESE (1-7) 
datterini pachino, mozz., taleggio, grana, salsiccia
mozzarella cheese, cherry tomatoes, taleggio cheese, parmesan, sausage

MORCHELLA (1-7) pom., mozz., bacon, scam. aff. 
mozzarella cheese, tomato, bacon, smoked cheese

ROMAGNOLA (1-7) 
squacquerone, rucola, crudo di Parma
squacquerone cheese, rocket salad, Parma ham

TRENTINA (1-7) mozz., pom., zola, speck, rad. trevisano 
mozzarella cheese, zola cheese, tomato, speck, Italian red chicory from Treviso

TREVISANA (1-7) pom., mozz., scam. aff., rad. trevisano 
mozzarella cheese, smoked cheese, tomato, Italian red chicory from Treviso

TROPEA (1-7) mozz. di Andria, friggitelli, 
caprino di S.Giovanni B., salamino piccante
Andria mozz. cheese, pepperoni, friggitelli, goat milk cheese from S. G. Bianco

VALTELLINA (1-7) mozz., pom., grana, bresaola, rucola 
mozzarella cheese, tomato, parmesan, bresaola, rocket salad

Le Nostre Proposte

 Aggiunta vegetali / Addition vegetables 
 Aggiunta salumi / Addition cured meat 
 Aggiunta Mozz. di bufala campana / Addition on buffalo milk mozzarella 
 Aggiunta Stracciatella di Burrata / Addition of burrata cheese 
 Aggiunta Mozz. senza lattosio / Addition of mozzarella cheese w/o Lactos 
 Aggiunta porcini / Addition of porcini mushrooms 
 Aggiunta crudo di Parma / Addition Parma ham 
 Aggiunta culatello Zibello DOP / Addition of Culatello of Zibello P.O.D. 
 Aggiunta salmone affumicato / Addition of smoked salmon 
 Aggiunta Mozz. di Andria / Addition of Andria mozzarella cheese 
 Aggiunta Mozzarella Vegana / Addition of  Vegan mozzarella cheese 

NOVITÀ Mozzare l l a  Vegana Art i g i ana l e  “Rond i na ”  d i  ANACARDI e MANDORLE

Le Pizze
CLASSIC PIZZASOUR PROPOSALS

COPERTO                           

P I Z Z A S

Le nostre pizze sono preparate con farine selezionate
fatte lievitare almeno 72 ore, con aggiunta di lievito madre,
ottenendo, così, una leggerezza e una digeribilità ottimale.  

Our pizzas are made with selected flours, dough rise at least 72 
hours, with mother yeast, gaining lightness and digestibility

PIZZERIA ITALIANA DELL’ANNO 2003

BERGAMO WALLS (1-7) mozz., formaggio di capra di S. Giovanni  
Bianco, datterini di Pachino Dop, scarola dei colli e pancetta bergamasca
mozzarella cheese, goat  milk cheese from S.G. Bianco, cherry 
tomatoes,escarole and bacon

N’DUJA (1-7) mozz., n’duja calabrese, cime di rapa, pecorino 
mozzarella cheese, pecorino cheese, hot salami from calabria, turnip greens

SOVERATO (1-7)    
pom., n’duja calabrese, cipolla di Tropea, cacioricotta salata
tomato, hot salami from calabria, red onions, cacioricotta cheese

BURRATA (1-7) stracciatella di burrata pugliese D.O.P., 
pom. secchi, basilico
stracciatella of burrata cheese from Puglia DOP, dry tomatoes, basil

CALIENTE (1-7) stracciatella di burrata calda, pom. 
datterini pachino friggitelli e culatello di Zibello DOP
hot stracciatella of burrata cheese, cherry tomatoes, friggitelli,
Culatello if Zibello certified POD

Le Special i THE SPECIALS



SBAGLIATA (1-7) mozz. di Andria, pomodori appassiti e basilico 
Andria mozzarella cheese, wilted tomatoes, basil

ALBERTO (1-4-7) puntarelle, acciughe, mozz. di bufala, pecorino   
fresch puntarelle, mozzarella cheese, achovies, pechorino cheese

CAPRA (1-7) stracchino di capra di S. Giovanni Bianco,    
cipollotto fresco, datterini di pachino, pancetta bergamasca
goat stracchino from S. Giovanni Bianco, fresh spring onion,
cherry tomatoes, bacon from Bergamo
STRACCIATELLA (1-7) stracciatella di burrata pugliese 
in cottura, datterini di pachino, olive nere alla brace e rucola
stracciatella of burrata cheese from Puglia, cherry tomatoes, black olives, rocket salad

Tutte le pizze si possono avere con l’impasto di Quinoa supplemento
All the pizzas can be with Quinoa dought with an extra of

Quinoa impasto farina di Quinoa /dough with quinoa flour

Le Multicereali 
AVOCADO (1-2-7) 
mozz., datterini pachino, avocado, gamberi ecuador*, cipolle
mozzarella cheese,cherry tomatoes, avocado, Equador* shrimps, onions

NOVALIS (1-7)mozz., squacquerone, prosciutto cotto, rucola 
mozzarella cheese,squacquerone cheese, ham, rocket sald

BOLETA (1-7) 
mozz., porcini, olive taggiasche, datterini pachino
mozzarella cheese,porcini mushrooms, ligurian olives, cherry tomatoes

LUCANA (1-4-7) 
mozz., datterini pachino, acciughe,cime di rapa, cacioricotta
mozzarella cheese,cherry tomatoes, avnchovies,
turnip greens, cacioricotta cheese

Se richiedi una pizza non compresa nell’elenco con q il supplemento è di
If you request a pizza not included in the list with q the extra is

Le Paposhe Pugliesi
ETRUSCO (1-7) mozz. di Andria, cuore di bue,  
crudo di Parma, champignon, rucola
mozzarella cheese from Andria,heirloom tomatoes,
Parma ham, champignon mushrooms, rocket salad

MATTINATA (1-7) mozz., speck, brie, rucola 
mozzarella cheese, speck, brie, rocket salad

PESCHICI (1-7) mozz., scam. aff., salamino piccante 
mozzarella cheese, smoked cheese, pepperoni

RUSTICHELLA (1-7) 
mozz., scam. aff., datterini pachino, pancetta, origano
mozzarella cheese, smoked cheese,cherry tomatoes, bacon, oregano

CERIGNOLA (1-7) mozz., scam. aff., cime di rapa, salsiccia 
mozzarella cheese, smoked cheese,turnip grrns, sausage

Siete vegani? Chiedete la MOZZARELLA DI ANACARDI E MANDORLE

FARINA PETRA MACINATA A PIETRA 
ALFA (1-7) pom., salame piccante, carciofi, grana, scam. aff. 
smoked cheese,tomato, pepperoni, parmesan, artichokes 

BETA (1-7)
datterini pachino, mozz. bufala campana, basilico 
buffalo milk mozzarella, cherry tomatoes, basil

DELTA (1-7) datterini pachino, mozz., olive, prosciutto, ricotta 
mozzarella cheese, olives, cherry tomatoes, ham, ricotta cheese

IOTA (1-7) pom., mozz., brie, speck 
mozzarella cheese, tomato, brie, speck

GAMMA (1-7) datterini pachino,  porcini, mozz., rucola 
mozzarella cheese,porcini mushrooms, cherry tomatoes, rocket salad

Le Integral i

REGINA (1-7) pom., mozz. di Andria, origano 
mozzarella cheese from Andria, tomato, oregano

ROSIE (1-7) 
pom., datterini pachino, mozz. di bufala campana, scam. aff. basilico
tomato, cherry tomatoes, buffalo milk mozzarella, smoked cheese, basil

SCAROLA (1-7) 
mozz. di Andria, scam. aff., pecorino, olive taggiasche, capperi, scarola
mozzarella cheese from Andria, smoked cheese, pecorino cheese,
Ligurian olives, capers, escarole

ANDRIA (1-4-7) mozz. di Andria, pom., cime di rapa, acciughe, aglio 

Le Soffic i  (doppia pasta)

q

q

ALLERGENI  n. / ALLERGENS n.     1 glutine /1 gluten  •  2 crostacei /2 shellfish  •  3 uova /3 Eggs  •  4 pesce /4 fish  •  5 arachidi /5 peanut  •  6 soia /6 soy  •  7 latte /7 milk 
8 frutta a guscio /8 nuts  •  9 sedano /9 cellery  • 10 senape/10 mustard  • 11 sesamo/11sesame  • 12 solfiti/9 sulphites  • 13 lupini /13 lupines • 14 molluschi/14 molluscs

“PAPOCHE” PIZZAS

“MULTICEREALI“ PIZZAS

“WHOLE“ PIZZAS petra stone-ground flour

BIRO BIRO (1-4-7) 
pom., mozz., datterini pachino, prosciutto, grana, tonno
mozzarella cheese, tomato,cherry tomatoes, permesan,ham, tuna

LINDA (1-7) mozz. di bufala campana, datterini pachino, 
crudo di Parma, soncino
buffalo milk mozzarella, cherry tomatoes, Parma ham, soncino salad

MOLIENDO (1-7)mozz., pom., salamino, scam. aff. 
mozzarella cheese, tomato, smoked cheese, pepperoni

OBA (1-7) mozz., pom., brie, speck 
mozzarella cheese, tomato, brie, speck

Tutte le pizze si possono avere stirate supplemento 
All the pizzas can be “Stirate” 

Le Stirate PIZZAS “STIRATE”

Le Pizze
P I Z Z A S

FLUFFY PIZZAS 
(double dough)

5 FORMAGGI (1-7) 
mozz., gorgonzola, ricotta, taleggio, grana
mozzarella cheese, gorgonzola cheese, permesan, taleggio cheese, ricotta

RUSTICO (1-7) 
pom., mozz., scamorza affumicata, salamino piccante
mozzarella cheese, tomato, smoked cheese, pepperoni
SEMIOT (1-7) 
pom., mozz., carciofi, prosciutto, porcini, salamino piccante

I Calzoni I CALZONI

Sei intol lerante al lattos io? Chiedi i FORMAGGI  SENZA LATTOSIO (inferiore al lo 0,01%)

Sei intol lerante al l ievito? Chiedi la pizza SENZA LIEVITO

Le VEGANE
NOLECITO (1- 8 - 10) 
imp. quinoa, crema di zucca spicy, porcini, rucola e noci
quinoa flour, yellow pumpkin cream,mushrooms, rocket salad, nuts

PILAC (1- 8 )  
Mozz. vegana artigianale, crema di zucca, pere, pinoli
Mozzarella homemade vegan, pumpkin cream, pears, pinol

ORSINA (1- 8 )         mozzarella e brie vegani artigianali, 
pesto di aglio orsino, cipolle e datterini di pachino
vegan mozzarella and brie homemade, wild garlic pesto, onions and cherry tomatoes

VEGGY (1- 8 ) 
mozzarella vegana artigianale, scarola, uvetta,
pomodoro a fette e melanzane alla griglia

VEGAN PIZZAS



La Cucina di Maringoni Simon

La Pasta e i Risotti
I Scialatielli freschi (1-2-4-12-14) 
ai frutti di mare e pomodoro
Fresh pasta Scialatielli with seafood and tomatoes

Il risotto (1-2-7) carciofi e gamberi  
Artichoke and prawn risotto

Le orecchiette (1-3-7) 
con pomodoro, nduja, pecorino e basilico 
Orecchiette with tomato, nduja, pecorino and basil

I nostri casoncelli (1-3-7-8) alla bergamasca 
anche SENZA GLUTINE con farina di Quinoa 
Homemade “Casoncelli alla Bergamasca”

Il risotto (7) ai porcini e taleggio 
Risotto with porcini mushrooms and taleggio cheese

Gli gnocchi di polenta (3-7) anche SENZA GLUTINE 
con formaggio erborinato bergamasco e porcini
Gnocchi di polenta Gluten Free blue cheese from bergamo and porcini mushrooms

Le Pappardelle (3-7) anche SENZA GLUTINE 
con ragù di vitello bianco
Pappardelle with veal ragù 

Gli Sfiziosi
Culatello di Zibello (80gr)  (1-7) 
gnocco fritto e marmellata di fichi
Parma ham P.O.D. (80gr), fried dumpling, fig marmelade

La degustazione di salumi  (1-7)  
con gnocco fritto e crema di cipolle
Cold cust tasting fried dumpling, onions cream

Il polipo (7-9-14)  
con farinata di ceci, caponata di verdure,
patate e salsa estiva
Crispy octopus with chickpeas, caponata
with vegetables, potatoes and summer sauce

I Calamari della Patagonia Fritti (1-4-7)   
Fried squids

Il Salmone scottato (1-4-7)    
con verdure all’asiatica e salsa agrodolce
Seared salmon with Asian vegetables and agrodolce sauce

La Paella (2-4-12-14) alla Valenciana (solo pesce) 
Valencian Paella (fish only)

La Paella (2-4-12-14) alla Catalana (carne e pesce) 
Paella Catalana (meat and fish)
La Paella (1) Vegana          Vegan Paella 

La Cucina Spagnola

MADRAS (2-12) 
(riso basmati con pollo, gamberi*, ananas, curry e verdurine)
(basmati rice with chcken, shrimps, pineapple, curry and vegetables)

MASALA (vegano) (8) 
(riso basmati, latte di cocco, anacardi, curry e verdurine)
(basmati rice, coconut milk cashew nuts, curry and vegetables)

PUNJAB (1-6-7-8) 
(riso basmati, pollo, anacardi, mandorle, paprika dolce,
panna, focaccine indiane, tamarindo e pomodoro)
(basmati rice, chicken, cashew nuts, almonds, paprika,
cream, Indian focaccia bread, tamarind and tomato)

La Cucina Asiatica

La cotoletta milanese (500g) (1-3-7)  
“orecchia di elefante”di vitello con pomodorini e rucola
Wiener Schnitzel “orecchia di elefante”  calf with
cherry tomatoes and rocket salad (1-3-7)

Tagliata di manzo (200g) (1) con patate fritte  
Sliced   beef and french fries (1)

Costata di manzo (500g)  
con salse varie e patatine fritte (1-3-7 solo salsa)
Rib of beef with sauces and french fries (1-3-7 sauce only)

Fiorentina                                           prezzo all’etto 
con salse varie e patatine fritte (1-3-7 solo salsa)  
Rib eye steak with sauces and french fries (1-3-7 sauce only)

Filetto di manzo (250g), con porcini e chicche di polenta (1) 
Beef fillet (300g), porcini mushrooms and polenta goodies(1)

Filetto di branzino (200g)  
con crema allo zafferano (4-7)
Fillet of sea bass with saffron cream (4-7)

Gli Important i

GLI “SFIZIOSI”

PASTA AND RISOTTI

SPANISH COOKING

ASIAN COOKING

VALUABLE COURSES

ALLERGENI  n. / ALLERGENS n.     1 glutine /1 gluten  •  2 crostacei /2 shellfish  •  3 uova /3 Eggs  •  4 pesce /4 fish  •  5 arachidi /5 peanut  •  6 soia /6 soy  •  7 latte /7 milk 
8 frutta a guscio /8 nuts  •  9 sedano /9 cellery  • 10 senape/10 mustard  • 11 sesamo/11sesame  • 12 solfiti/9 sulphites  • 13 lupini /13 lupines • 14 molluschi/14 molluscs

M A R I N G O N I  S I M O N ’ S  K I T C H E N

COSA PROPONE LO CHEF OGGI?
Tutti i giorni prepariamo dei PIATTI SPECIALI

chiedi al cameriere le proposte del giorno



PER I BAMBINI

La cotoletta alla milanese con patate fritte (1-7)   
Whiener schnitzel with french fries (1-7)

Gli gnocchi di patate (oppure pasta) al pomodoro (1)  
Potato gnocchi (or Pasta) with tomato sauce (1)

Pizza Americana / American Pizza  
(pomodoro, mozzarella, wurstel, patate fritte) (1-7)
tomato, mozzarella cheese, frankfurter, French fries (1-7)

Il gelato con smarties (1-7)   
Ice-cream with smarties  (1-7)

COPERTO                           

CHILDREN MENÙ

ALLERGENI  n. / ALLERGENS n.     1 glutine /1 gluten  •  2 crostacei /2 shellfish  •  3 uova /3 Eggs  •  4 pesce /4 fish  •  5 arachidi /5 peanut  •  6 soia /6 soy  •  7 latte /7 milk 
8 frutta a guscio /8 nuts  •  9 sedano /9 cellery  • 10 senape/10 mustard  • 11 sesamo/11sesame  • 12 solfiti/9 sulphites  • 13 lupini /13 lupines • 14 molluschi/14 molluscs

Insalata mista / Mixed sald 

Patate fritte (1)  / French fries 

Patate fritte di mais (1)  / Corn french fries 

Verdure alla griglia / Glilled vegetbles 

I Contorni SIDE COURSES



AFFUMICATA (7) pom., mozz., scamorza affumicata, rucola, speck 
mozzarella cheese, tomato, smoked cheese, speck, rocket salad

ALFA (7) pom., mozz., carciofi, scam. affumicata, salamino, grana 
tomato, pepperoni, artichokes, parmesan, smoked cheese

AMERICANA (7) pom., mozz., wurstel, patatine fritte 
tomato, mozzarella cheese, frankfurter, French fries

Le Pizze

Sei intollerante al lievito? Chiedi la pizza SENZA LIEVITO

Senza Glutine
G L U T E N  F R E E

PIZZAS

Le Special i THE SPECIALS

SBAGLIATA (7) mozz. di Andria, pomodori appassiti e basilico 
Andria mozzarella cheese,wilted tomatoes, basil 

CAPRA (7) stracchino di capra di S. Giovanni Bianco,    
cipollotto fresco, datterini di pachino, pancetta bergamasca
goat stracchino from S. Giovanni Bianco, fresh spring onion,
cherry tomatoes, bacon from Bergamo

STRACCIATELLA (7) stracciatella di burrata pugliese 
in cottura, datterini di pachino, olive nere alla brace e rucola
stracciatella of burrata cheese from Puglia, cherry tomatoes,
black olives, rocket salad

NOLECITO (8-10)      imp. quinoa, crema di zucca spicy, porcini, rucola e noci quinoa flour, 
yellow pumpkin cream,mushrooms, rocket salad, nuts

Tutte le pizze si possono avere con l’impasto di Quinoa supplemento
All the pizzas can be with Quinoa dought with an extra of

Quinoa impasto farina di Quinoa /dough with quinoa flour ARABA (7) bufala campana, datterini pachino, prosciutto porcini 
buffalo milk mozzarella, cherry tomatoes, ham, porcini mushrooms

BACIO (7) bufala campana, datterini pachino, 
crudo di Parma, soncino
buffalo milk mozzarella, cherry tomatoes, Parma ham, Soncino salad

BIAGIO (2-7-12) 
datterini pachino, mozzarella, zucchine, gamberi
mozzarella cheese, fresh tomato, courgettes, Ecuador* shrimps

BIRO  (4-7) pom., mozz., tonno, prosciutto, grana 
mozzarella cheese, tomato, tuna, ham, parmesan

BONATE (7) pom., mozz., salsiccia, taleggio, grana 
mozzarella cheese, tomato, sausage, taleggio cheese, parmesan 

BOSCAIOLA (7) pom., mozz., salsiccia, porcini, grana 
mozzarella cheese, tomato, sausage, porcini mushrooms

BUFALINA (7) 
datterini pachino, mozz.di bufala campana, basilico
buffalo milk mozzarella, cherry tomatoes, basil
BURRATA (7) 
stracciatella di burrata pugliese D.O.P., pom. secchi, basilico
burrata cheese, sun-dried tomatoes, basil 
BYRON (7) mozz., pom., scamorza affumicata, porcini, radicchio 
mozzarella cheese, tomato, porcini mushrooms,
Italian red chicory, provola cheese

CAPRICCIOSA (7) pom., mozz., champignon, cotto, carciofi 
mozzarella cheese, tomato, champignon mushrooms, ham, artichokes

CALIENTE (7) Burrata calda, datterini pachino, 
friggitelli, culatello di zibello DOP
hot burrata cheese, cherry tomatoes, friggitelli, Culatello of Zibello P.O.D

FIDEL (7) datterini pachino, mozz., scamorza affumicata, verdure 
mozzarella cheese, cherry tomatoes, smoked cheese, grilled vegetables

FORMAGGIOSA senza lattosio  
pom., ricotta, squacquarone, mozz., grana stagionato
lactose-free tomato, ricotta, squacquerone, mozzarella and parmesan chees

FRANCESE (1-7) mozz., brie, porcini, prosciutto cotto 
mozzarella cheese, brie, porcini mushrooms, ham

GAMBERI E RUCOLA (2-7-12)  
pom., mozz., gamberi ecudor*, rucola
tomato, mozzarella cheese, Ecuador* shrimps, rocket salad
GARGANO (7) 
mozzarella, salsiccia, datterini pachino, rucola, pecorino
mozzarella cheese ,cherry tomatoes, sausage,
pecorino cheese, rocket salad
ITALIA (7) datterini pachino, mozz. di bufala campana, rucola 
cherry tomatoes, buffalo milk mozzarella, rocket salad

MAREMMA (4-7) 
pomodoro, mozz., olive, tonno, wurstel, acciughe

BERGAMO WALLS (7) mozz., formaggio di capra di S. Giovanni
Bianco, datterini di Pachino Dop, scarola dei colli e pancetta bergamasca 
mozzarella cheese, goat  milk cheese from S.G. Bianco, cherry 
tomatoes,escarole and bacon

N’DUJA (7) mozz., n’duja calabrese, cime di rapa, pecorino 
mozzarella cheese, pecorino cheese, hot salami from calabria, turnip greens

SOVERATO (7)    
pom., n’duja calabrese, cipolla di Tropea, cacioricotta salata
tomato, hot salami from calabria, red onions, cacioricotta cheese

PILAC (1- 8 ) 
Mozz. vegana artigianale, crema di zucca, pere, pinoli
Mozzarella homemade vegan, pumpkin cream, pears, pinol

ORSINA (1- 8 )         mozzarella e brie vegani artigianali, 
pesto di aglio orsino, cipolle e datterini di pachino
vegan mozzarella and brie homemade, wild garlic pesto, onions and cherry tomatoes

VEGGY (1- 8 )        mozz. vegana artigianale, scarola, uvetta, 
pomodoro a fette e melanzane alla griglia
homemade vegan mozzarella, escarole, raisins, sliced   tomato and grilled eggplant

NOVITÀ Mozzare l l a  Vegana Art i g i ana l e  “Rond i na ”  d i  ANACARDI e MANDORLE

Sei intol lerante al lattos io? Chiedi i FORMAGGI  SENZA LATTOSIO (inferiore al lo 0,01%)

Sei intol lerante al l ievito? Chiedi la pizza SENZA LIEVITO



MARGHERITA (7) pomodoro, mozzarella 
tomato, mozzarella cheese

MEIER (7) mozzarella, mele, gorgonzola, spek 
mozzarella cheese, gorgonzola cheese, apples, speck

NAPOLETANA (4-7) pom., mozz., acciughe, origano 
mozzarella cheese, tomato, anchovies, oregano

NOVALIS (7) mozz., squacquarone, p. cotto, champignon, rucola 
mozzarella cheese, squacquereone cheese, ham, rocket salad

PROSCIUTTO E FUNGHI (7) 
pom., mozz., prosciutto cotto, porcini
mozzarella cheese, tomato, ham, porcini mushrooms

PROSCIUTTO (7) pom., mozz., prosciutto cotto 
mozzarella cheese, tomato, ham

QUATTRO FORMAGGI (7) 
mozz., pom., taleggio, zola, grana
mozzarella cheese, tomato, taleggio cheese, gorgonzola, parmesan

QUATTRO STAGIONI (7) 
pom., mozz., p. cotto, olive, carciofi, champignon
mozzarella cheese, tomato, olives, ham, artichokes,
champignon mushrooms

RECCO (7) pom., mozz., rucola, grana 
tomato, mozzarella cheese, rocket salad, parmesan

ROMAGNOLA (7)
squacquarone, rucola, pomodorini, crudo di Parma 
squacquerone cheese, rocket salad, Parma ham

ROMANA (4-7)
pom., mozz., acciughe, origano, capperi, olive 
mozzarella cheese, tomato, anchovies, oregano, capers, olives

ROSIE (7) datterini pachino, bufala campana, 
scam. affumicata, baslico
tomato, cherry tomatoes, buffalo milk mozzarella,
smoked cheese, basel

RUSTICA (7) pom., mozz., scam.affumicata, salamino 
tomato, mozzarella cheese, smoked cheese, pepperoni

SALMONE senza lattosio (4) lactose-free (4)  
philadelphia senza lattosio, salmone affumicato, erba cipollina
philadelphia lactose-free, smoked salmon, chives

SCAROLA (7) mozz., scamorza affumicata, 
olive taggiasche, pecorino, capperi, scarola
mozzarella cheese from Andria, smoked cheese,
pecorino cheese , Ligurian olives, capers, escarole

TAU (7) pom., mozz., brie, speck in cottura 
tomato, mozzarella cheese, brie, speck

TRENTINA (7) pom., zola, mozz, radicchio trevisano, speck 
mozzarella cheese, tomato, zola cheese, speck
Italian red chicory from Treviso

VALTELLINA (7) pom., mozz., bresaola, grana, rucola 
mozzarella cheese, tomato, parmesan, rocket salad, bresaola

VEGETARIANA (7) pom., mozz., verdure grigliate 
tomato, mozzarella cheese, grilled vegetables

FUMÈ (3-6-7)  
pane all’olio con hamburger di manzo (180gr), scamorza
affumicata, bacon, BBQ, lattuga, pomodoro
focaccia bread with beef burger (180gr), smoked cheese, 
bacon, Italian BBQ sauce, tomatoes, lettuce

NEW YORK (3-6-7-10)     
pane all’olio con hamburger di manzo (180gr), cheddar,
bacon, cetrioli in agrodolce, salsa americana, lattuga, pomodoro
white bread with beef burger (180gr), cheddar, bacon,
bittersweet cucumbers, American sauce, lettuce, tomatoes

BLACK ANGUS BEEF (6-8-9-11) 
pane all’olio con hamburger di manzo Black Angus (180 g),
spicy maionese, lattuga, pomodoro, scamorza affumicata
e marmellata di cipolle rosse
multigrain bread with beef burger, lettuce, onion jam, tomato, smo-
ked cheese, spicy mayo

Le sfiziose
Le patatine Fritte* french chips 
Le patatine fritte di mais* corn chips 

Gli Hamburger 

Estrella Daura Spagna Spain 33cl  
Marzen Doppio Malto Spagna Spain 33cl 
Golden Ale Green’s Belgio Belgium 33cl  
Peroni Italia Italy 33cl 
Superior Pedavena Italia Italy 33cl  

Le Birre Gluten Free 

Gluten FreeLa Birra alla Spina 
Soul Kiss IPA  50cl  

Senza Glutine
G L U T E N  F R E E

ALLERGENI  n. / ALLERGENS n.     1 glutine /1 gluten  •  2 crostacei /2 shellfish  •  3 uova /3 Eggs  •  4 pesce /4 fish  •  5 arachidi /5 peanut  •  6 soia /6 soy  •  7 latte /7 milk 
8 frutta a guscio /8 nuts  •  9 sedano /9 cellery  • 10 senape/10 mustard  • 11 sesamo/11sesame  • 12 solfiti/9 sulphites  • 13 lupini /13 lupines • 14 molluschi/14 molluscs

NOVITÀ Mozzare l l a  Vegana Art i g i ana l e  “Rond i na ”  d i  ANACARDI e MANDORLE



ALLERGENI  n. / ALLERGENS n.     1 glutine /1 gluten  •  2 crostacei /2 shellfish  •  3 uova /3 Eggs  •  4 pesce /4 fish  •  5 arachidi /5 peanut  •  6 soia /6 soy  •  7 latte /7 milk 
8 frutta a guscio /8 nuts  •  9 sedano /9 cellery • 10 senape/10 mustard  • 11 sesamo/11sesame  • 12 solfiti/9 sulphites  • 13 lupini /13 lupines • 14 molluschi/14 molluscs

Hamburgher Speciali

FUMÈ (1-3-6-7) 
pane all’olio con hamburger di manzo (180g) scamorza, 
bacon, salsa barbecue all’italiana, lattuga, pomodoro
oil bread with beef burger (180gr), smoked cheese,
bacon, lettuce, talian BBQ sauce, tomatoes

TARTARBURGER (1-3-6-8-10-11) 
pane multicereali con tartare di manzo (150g),
condito french-style, insalata ice-berg
multigrain bread with beef tartare (150gr),
French style seasoned, ice-berg

BLACK ANGUS BEEF (1-6-8-9-11) 
pane multicereali al sesamo con
hamburger di manzo Black Angus (180 g),
spicy maionese, lattuga, pomodoro,
scamorza affumicata e marmellata di cipolle rosse
multigrain bread with beef burger, lettuce, onion Jam,
tomato, smoked cheese, spicy mayo

ITALIANO (1-3-6-7-8-10) 
pane all’olio con hamburger di manzo (180g)
marmellata di pomodori S. Marzano,
burrata e maionese alla genovese
oil bread, beef burger (180gr), San Marzano tomatoes
marmalade, burrata cheese and Genoese mayo.

Il pane, stile focaccia, è di nostra produzione

serviti con patate fritte

Avete una grande e grossa voglia di hamburger? Ordinatelo doppio!!  

NEW YORK (1-3-6-7-10) 
pane bianco con hamburger di manzo (180gr)
cheddar, bacon, cetrioli in agrodolce,
american sauce, lattuga e pomodoro
white bread with beef burger (180gr), cheddar, bacon,
bittersweet cucumbers, American sauce, lettuce, tomatoes

JAMAICANO (1-6-7-8-11) 
pane ai cerali e canapa con hamburger di pollo (180gr), 
cheddar stagionato, e anelli di cipolla fritti, guacamole
cereal bread, chicken burger (180gr), aged cheddar, 
fried onion rings, guacamole

SALMONE (1-4-7-11) 
pane multicereali con hamburger di salmone,
salsa tartara, cipolle caramellate e insalata croccante
multigrain bread with salmon burger, tartar sauce,
caramelized onions and crunchy salad

AUTUNNALE (1-4-7-11) 
pane bianco con hamburger di manzo, porcini
branzi, lamelle di tartufo nero
white bread with beef burger, porcini mushrooms
branzi, strips of black truffle 

COPERTO                           

S P E C I A L I  H A M B U R G H E R

Homemade focaccia bread

served with chips

Have you got a huge craving for hamburger? Order it double!!



Hamburgher Speciali
S P E C I A L I  H A M B U R G H E R



BIRRE

BIRRE artigianali ITALIANE

COPERTO                           

Cane di Guerra IPA 33 cl  

Hy Zago Doppio malto 75 cl  

32 Via dei Birrai Oppale 75 cl 

Baladin Nazionale 33 cl 
 Nazionale 75 cl 
 Super bitter 33 cl 

IN BOTTIGLIA

Franziskaner Weiss bier 50 cl 

Menabrea Bionda 66 cl 
  33 cl 

Leffe Belga bionda
 d’abbazia  33 cl 
 doppio malto 75 cl 

Guinnes Scura 33 cl 

Chouffe  Belga bionda 150 cl 
 d’abbazia 75 cl 
  33 cl 

Chouffe  Bruna doppio malto 75 cl 

Moretti Rossa doppio malto 33 cl 

La Cantina
C E L L A R

ALLA SPINA 

Sans Soucis    Bionda        40 cl    5,00        20 cl 

Moretti          Rossa           40 cl      5,50        20 cl       

Blanche de    Blanche        50 cl      7,50        33 cl       
Bruxelles

Edit               Ipa Americana Artigianale          40 cl  

BIRRE gluten FREE
LE ARTIGIANALI

Baladin Nazionale Bionda 33 cl  

Mastio Biosfera Bionda 33 cl  

Superior Pedavena Bionda 33 cl 

I BIRRIFICI
Peroni Bionda 33 cl 

Estrella Daura Bionda 33 cl  

Estrella Marzen Doppio Malto 33 cl 

Bionica Mastio Bionda 50 cl 
ALLA SPINA 



La Cantina
C E L L A R

VINI DEL TERRITORIO
Il Frate A.A. Castello degli Angeli 

Luna Rossa A.A. La Caminella 

Valcalepio rosso A.A. Bonaldi 

Amedeo Valcalepio A.A. Castello degli Angeli 

VINI ROSSI
Amarone Tenuta S. Antonio 

Bonarda O.P. Prago 

Chianti Classico Castello di Ama 

Chianti Meme Petrognano 

Corio Umbro Riondo 

Curtefranca Ferghettina 

Dolcetto d’Alba Scavino 

Etna Rosso Tornatore 

Morellino di Scansano Celestina 

Nero Avola Lamuri Tasca d’Almerita 

Primitivo Ghenos Torrevento 

Valpolicella Ripasso Casetta 

Ronchedone Cà dei Frati 

Red Angel Jermann 

BOLLICINE
Brut Franciacorta Bellavista 
Prosecco Valdobbiadene Marsuret 
Saten Franciacorta Mirabella 

VINI ROSATI
Rosa dei Frati Ca dei frati 

VINI BIANCHI
Corio Umbro  Riondo 

Bianco della seta Monzio Compagnoni 

Curtefranca Ferghettina 

Falanghina del Sannio La Guardiense 

Gewurztraminer Hofstatter 

Lugana Cà dei Frati 

Ribolla Gialla Scolaris 

Vinnae Jermann 

Pinot grigio Jermann 

Leone  Tasca d’Almerita 

Etna Bianco Tornatore 

VINI DA DESSERT
Moscato d’Asti Vignot  Terrebianche 

Passito Pantelleria  Murana 

VINI al CALICE

BIANCHI
Curtefranca Ferghettina 
Falanghina del Sannio La Guardiense 

ROSSI
Chianti Petrognano 
Valcalepio rosso A.A. Bonaldi 

BOLLICINE
Prosecco Valdobbiadene Marsuret 
Saten Franciacorta Mirabella 

VINI  1/2 BOTTIGLIE

BIANCHI
Curtefranca Ferghettina 

Prosecco Valdobbiadene Soller Marsuret 

ROSSI
Curtefranca Ferghettina 

Chianti Petrognano 

Valcalepio Bonaldi 

Ripasso Casetta 



Pizze Speciali
NOLECITO vincitrice concorso “Bergamo Walls” (1-8-10) 
impasto di Quinoa, crema di zucca spicy, porcini, rucola e noci

AMARETTO (1-7-8) 
crema di zucca spicy, mozzarella di bufala campana e amaretti

VEGANA (1-8) 
Impasto di Quinoa. Scarola dei colli bergamaschi alla curcuma
Dopo cottura: pere, mandorle e pinoli

BERGAMO WALLS (1-7) 
mozzarella, formaggio di capra di S. Giovanni Bianco, datterini
di Pachino Dop, scarola dei colli bergamaschi e pancetta bergamasca

ALLERGENI  n. / ALLERGENS n.     1 glutine /1 gluten  •  2 crostacei /2 shellfish  •  3 uova /3 Eggs  •  4 pesce /4 fish  •  5 arachidi /5 peanut  •  6 soia /6 soy  •  7 latte /7 milk 
8 frutta a guscio /8 nuts  •  9 sedano /9 cellery • 10 senape/10 mustard  • 11 sesamo/11sesame  • 12 solfiti/9 sulphites  • 13 lupini /13 lupines • 14 molluschi/14 molluscs

BYRON “FOOD ARTISANS”


