
Le Pizze Senza Glutine
G L U T E N  F R E E  P I Z Z A

Le nostre pizze sono preparate con farine selezionate fatte lievitare almeno 72 ore, con aggiunta di lievito madre,  
ottenendo così una leggerezza e una digeribilità ottimale.

Le Bianche
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BRIOSA (7) mozzarella, brie, datterini Pachino, zucchine 
mozzarella cheese, cherry tomatoes, brie, courgettes

BUFALINA (7) mozzarella, bufala campana DOP
datterini Pachino // basilico dopo cottura
mozzarella, buffalo milk mozzarella, cherry tomatoes, basil 

FIDEL (7) mozzarella, scamorza affumicata, datterini
Pachino, zucchine, melanzane, peperoni grigliati
mozzarella cheese, cherry tomatoes, smoked cheese, grilled vegetables

FRANCESE (7) mozzarella, brie, porcini, prosciutto cotto 
mozzarella cheese, brie cheese, porcini mushrooms, ham

MEIER (7) mozzarella, gorgonzola DOP, mele 
// speck dopo cottura 
mozzarella cheese, gorgonzola cheese, apples, speck

ROMAGNOLA (7) mozzarella, squacquerone
// crudo di Parma e rucola dopo cottura
mozzarella, squacquerone cheese, rocket salad, Parma ham

NO TOMATO SAUCE PIZZAS
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Le Nostre Proposte OUR PROPOSAL

AFFUMICATA (7) pomodoro, mozzarella, scamorza affumicata
// speck e rucola dopo cottura
tomato, mozzarella, smoked cheese, speck, rocket salad

AMATRICIANA (7) pomodoro, guanciale affumicato,
cipolla rossa // pecorino a scaglie e basilico dopo cottura
tomato, smoked bacon, onions, pecorino cheese, basil

BONATE (7) pomodoro, mozzarella, taleggio DOP,
grana, branzi, salsiccia
tomato, mozzarella, parmesan, taleggio cheese, branzi cheese, sausage

BOSCAIOLA (7) pomodoro, mozzarella, salsiccia, porcini 
tomato, mozzarella, sausage, porcini mushrooms

BYRON (7) pomodoro, mozzarella, scamorza affumicata,
porcini, radicchio
tomato, mozzarella, smoked cheese, porcini mushrooms, red chicory

MARE (2-4-7-12-14) pomodoro, mozzarella, frutti di mare* 
tomato, mozzarella cheese, seafood*

MATERA (7) 
pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, cotto, grana
tomato, mozzarella cheese, fried eggplants, ham, parmesan

TRENTINA (7) pomodoro, mozzarella, zola, radicchio, speck
tomato, mozzarella cheese, zola cheese, red chicory, speck

VALTELLINA (7) pomodoro, mozzarella, grana
// bresaola e rucola dopo cottura 
tomato, mozzarella cheese, parmesan, bresaola, rocket salad

15

14

14

15

15

16

14

14

16

15

13

16
ALFA (7) pomodoro, scamorza affum., grana,
salame piccante, carciofini
tomato, smoked cheese, hot salami, parmesan, artichokes 

DELTA (7) mozzarella, datterini Pachino, olive,
prosciutto cotto, ricotta 
mozzarella cheese, olives, cherry tomatoes, ham, ricotta cheese

ROSIE (7) pomodoro, mozzarella, datterini Pachino, bufala
campana DOP, scamorza affumicata // basilico dopo cottura
tomato, cherry tomatoes, buffalo milk cheese, smoked cheese, basil

RECCO (7) pomodoro, mozzarella
// rucola e scaglie di grana dopo cottura
tomato, mozzarella cheese, rocket salad, parmesan

NOVALIS (7) mozzarella, squacquerone, prosciutto cotto
champignon // rucola dopo cottura
mozzarella cheese, squacquerone cheese, ham, mushrooms, rocket salad

RUSTICA (7) pomodoro, mozzarella,
scamorza affumicata, salamino piccante
tomato, mozzarella cheese, smoked cheese, hot salami

TAU (7) pomodoro, mozzarella, speck, brie 
tomato, mozzarella cheese, smoked cheese, hot salami

BACIO (7) mozzarella, bufala campana DOP, datterini
Pachino // crudo di Parma e soncino dopo cottura
mozzarella, buffalo milk, cherry tomatoes, Parma ham, soncino salad

BIAGIO (7-12) mozzarella, datterini Pachino,
gamberi Ecuador*, zucchine 
mozzarella cheese, cherry tomatoes, shrimps*, courgettes

BIRO BIRO (4-7) pomodoro, mozzarella, datterini Pachino 
prosciutto cotto, tonno, grana
tomato, mozzarella cheese, cherry tomatoes, ham, tuna, parmesan

AVOCADO (2-7-12) 
mozzarella, datterini pachino, avocado, gamberi Ecuador*
// cipolle rosse dopo cottura
mozzarella cheese, cherry tomatoes, avocado, Equador shrimps*, onions
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COPERTO  3€

*LE NOSTRE FARINE POSSONO CONTENERE TRACCE DI SOIA E SENAPE

VERDURE  + 1€

SALUMI / FORMAGGI  + 2€

BUFALA / BURRATA / PORCINI / 

CRUDO DI PARMA  +3€

PRODOTTI VEGANI  + 3€ 

SALMONE AFFUMICATO / 

FRUTTI DI MARE + 5€

CULATELLO ZIBELLO DOP  + 7€

AGGIUNGI GLI INGREDIENTI
CHE PREFERISCI

INQUADRA IL QRCODE

O CHIEDI AL CAMERIERE

LA PIZZA DEL MESE

SCEGLI L’IMPASTO 
CHE PREFERISCI 

quinoa  + 3€
senza lievito 

PIZZA BABY  - 1,5€ *il prodotto potrebbe essere surgelato all’origine

wi-fi password: ristorante



Le Classiche Le Vegane

Le Focacce

Le Quinoa QUINOA FLOUR

FARINA BIO, DIGERIBILE E PROTEICA, A BASSO INDICE GLICEMICO

Le Speciali DOP

ALLERGENI 1 GLUTINE 2 CROSTACEI 3 UOVA 4 PESCE 5 ARACHIDI 6 SOIA 7 LATTE 8 FRUTTA A GUSCIO 9 SEDANO 10 SENAPE 11 SESAMO 12 SOLFITI 13 LUPINI 14 MOLLUSCHI

ALLERGENS 1 GLUTEN 2 SHELLFISH 3 EGGS 4 FISH 5 PEANUT 6 SOY 7 MILK 8 NUTS 9 CELLERY 10 MUSTARD 11 SESAME 12 SULPHITES 13 LUPINES 14 MOLLUSCS

CLASSIC PIZZAS

MARGHERITA (7) pomodoro, mozzarella 
tomato, mozzarella cheese

PROSCIUTTO E FUNGHI (7) pomodoro, mozzarella 
prosciutto cotto, porcini
tomato, mozzarella cheese, ham, porcini mushrooms

4 FORMAGGI (7) pomodoro, mozzarella, taleggio DOP,
gorgonzola DOP, grana
tomato, mozzarella cheese, taleggio cheese, zola cheese, parmesan

NAPOLETANA (4-7) pomodoro, mozzarella, acciughe, origano 
tomato, mozzarella cheese, anchovies, oregano

CAPRICCIOSA (7-9) pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto 
champignon, carciofini
tomato, mozzarella cheese, ham, mushrooms, aritchokes

ROMANA (7) pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi 
olive taggiasche, origano
tomato, mozzarella cheese, anchovies, capers, olives, oregano
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4 STAGIONI (7-9) pomodoro, mozzarella, olive, 
prosciutto cotto, champignon, carciofini
tomato, mozzarella cheese, olives, ham, mushrooms, artichokes
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SALAMINO (7) pomodoro, mozzarella, salamino piccante
tomato, mozzarella cheese, hot salami

VEGETARIANA (7) pomodoro, mozzarella, zucchine,
peperoni, melanzane grigliate
tomato, mozzarella cheese, grilled vegetables
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NOLECITO (8) impasto quinoa - crema di zucca, porcini 
// rucola e noci dopo cottura
quinoa flour, pumpkin cream, mushrooms, rocket salad, nuts

PILAC (8) mezzarella vegana, crema di zucca, pere 
// pinoli dopo cottura
vegan cheese, pumpkin cream, pears, pine nuts

ORSINA (8) mezzarella vegana, pesto di aglio
orsino, cipolle, datterini Pachino
vegan cheese, wild garlic pesto, onions, cherry tomatoes

ESTIVA (8) mezzarella vegana, datterini Pachino gialli
// insalatina di soncino, cipolle caramellate
e lamelle di mandorle dopo cottura
vegan cheese, yellow cherry tomatoes, soncino salad, caramelized onions, almond slices

VEGAN PIZZAS
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BURRATA (7) stracciatella di burrata pugliese DOP, 
pomodori secchi, basilico
burrata cheese from Puglia DOP, dry tomatoes, basil

DEMETRA (7) stracciatella di burrata pugliese DOP, 
pomodori secchi, mortadella, granella di pistacchi
burrata cheese, dry tomatoes, mortadella, pistacchio grain

ROSEMARY (7) bufala campana DOP, datterini Pachino,
crudo di Parma, basilico
bufala cheese, cherry tomatoes, Parma ham, basil

LA FARCITA A FREDDO

FOCACCIA DOUGH
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SBAGLIATA (7) mozzarella, bufala campana DOP
pomodorini confit // basilico dopo cottura
mozzarella cheese, buffalo cheese, wilted tomatoes, basil

CAPRA (7) stracchino di capra di S. Giovanni Bianco, 
datterini Pachino, pancetta bergamasca
// cipollotto fresco dopo cottura
goat stracchino, fresh spring onion, cherry tomatoes, bacon

STRACCIATELLA (7) stracciatella di burrata pugliese DOP,
datterini Pachino, olive nere al forno // rucola dopo cottura
burrata cheese, cherry tomatoes, black olives, rocket salad

15

15

15

AMERICANA (7) 
pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine fritte*
tomato, mozzarella cheese, wurstel, french fries*
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SPECIAL PIZZAS

NDUJA (7) mozzarella, nduja calabrese, cime di rapa*
// pecorino a scaglie dopo cottura
mozzarella cheese, pecorino cheese, hot spreadable nduja, turnip greens*

CALIENTE (7) mozzarella, stracciatella di burrata
datterini Pachino, friggitelli // culatello di Zibello DOP dopo cott.
mozzarella, burrata cheese, cherry tomatoes, friggitelli, culatello ham

BERGAMO WALLS (7) mozzarella, capra di S. Giovanni Bianco
datterini Pachino, scarola, pancetta bergamasca
mozzarella cheese, goat milk cheese, cherry tomatoes, escarole, bacon

INGREDIENTI SPECIALI DI ORIGINE PROTETTA
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SCAROLA (7) mozzarella, bufala campana DOP,
scamorza affumicata, olive taggiasche, capperi, scarola
// pecorino a scaglie dopo cottura
buffalo milk cheese, smoked cheese, pecorino cheese, olives, capers, escarole

SALMONE (4) senza lattosio (0,01%)
philadelphia, salmone affumicato, erba cipollina
lactose-free philadelphia, smoked salmon, chives

FORMAGGIOSA senza lattosio (0,01%) 
pomodoro, mozzarella, ricotta, stracchino, grana
tomato, lactose-free mozzarella, ricotta, stracchino, parmesan cheese
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Le Pizze Senza Glutine
G L U T E N  F R E E  P I Z Z A

 

Sei intollerante al lattosio?
Chiedi i formaggi SENZA LATTOSIO

*inferiore allo 0,01%
+ 1€

Sei intollerante al lattosio?
Chiedi i formaggi SENZA LATTOSIO

*inferiore allo 0,01%
+ 1€

Sei vegano? 
Chiedi la 

MEZZARELLA DI ANACARDI E MANDORLE
e il MOPUR

+ 3€

Sei vegano? 
Chiedi la 

MEZZARELLA DI ANACARDI E MANDORLE
e il MOPUR

+ 3€

Sei intollerante al lievito?
Chiedi l’impasto SENZA LIEVITO

Sei intollerante al lievito?
Chiedi l’impasto SENZA LIEVITO


